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Liebe Gdste. -

Unsere Kéche wenden der Zubereitung von Speisen
eine groBe Sorgfalt zu. Wir glauben, Thre Wartezeit
wird durch kulinarische Geniisse reich ersetzt,
und wiinschen Thnen einen guten Appetit.

* Auf Verlangen werden Ihnen Halbportionen

fiir 70% des Preises zubereitet.

Suppen nach Tagesangebot

A
0,251 Briihe 179 = 55,-K&
=
0,251 Sahnesuppe 17 59,-K¢
Vorspeisen mit Gebdck
90g Marinierte Kdse Camembert mit Gebdck 137 119,-K¢
1st  Wurst mit Essig und Zwiebel 37 89,-K¢
Kindermenii
200 g Pasta Bolognese mit Kdse 37 129,-K¢
50 g Panierte Kdse Eidam mit Pommes Frites 137 139,-K¢

1 st HeidelbeerenhefekloB mit Eis und Schlagsahne 37 139,-K¢&
80 g Panierte Hiihnerschnitzelchen mit Pommes Frites 137139,-K¢&

80 g Hihnerbrust mit Kdse, Schinken und Kartoffeln 137 149 -K¢&



Gegrillte Steaks

Rinder :7
* Flankensteak (Ireland) !’ -200g 319,-K¢
-300g 419 ,-K¢
* Kalbfleisch Striploin 7 -200g 319,-K¢
-300g 419 ,-K¢
Schweine 17
* Kamm !7 -200g 179,-K¢
*  Filet 7 -200g 279,-K&
* Wildschweinriicken 7 -200g 299 ,-Ké
Gefliigel 7
* Hihnerbrust 7 -150g 169,-K¢
11. - Blue Cheese Sofe (Blauschimmelkdse, Knoblauch) 7 55,-K¢
12. - Grinpfeffersofe ! 55,-K¢é
13. - mit Champignonsofe ’ 69 ,-K¢
Panniert... (Schnitzel)
14. 150 g *Hihnerschnitzel 137 169,-K¢
15. 150g *Schweinekamm mit Knoblauch *:37 179,-K¢

16. 170g *Kalbfleisch Wienerschnitzel 37 249 -K¢
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@W Was schwimmt im Wasser

180 g
200 g

2 st
90g
160 g
250 ¢
250 ¢g
250 g

150g
120g
150g

500 g
700 g

Lachsfilet mit Portwein und Rosmarin 47 269 ,-K¢
Forellefillet mit Krdutermischung +7:12 229 ,-K¢
T A
. i Sy
Fleischlose Gerichte und Pasta
Mammut-Heidelbeerenhefeklofe mit Schlagsahne 137 179 ,-K¢

Gegrillte Camembert mit Niisse und Preiselbeeren 7812 169,-K¢
Gegrillte Paprika mit Balkan Kése und Krduterdressink 7 209,-K¢&
Pasta Bolognese 37 179,-K¢
Pasta Aglio Olio e Pepperoncino 1,3,7 179,-K¢

Pasta mit Hihnersticke und

KdsesoBe Quattro Formaggi 37 189,-K¢
Andere

Entenleber mit Speck und Schalotte 17 209,-K¢

Rindertatar (ungekochtetes Fleisch, Toast 6 st) 1-3:10 229,-K¢é

Die Dukaten von Graf Harrach (Wildschwein mit Champignons)!-¢ 319,-K¢

Gerichte am Vortaq zu bestellen

Schweinerrippen mit Honig und Rosmarin *-6.10 289,-K¢
Gegrillte Schweinshaxe mit Kren, Senf

und Sauerkraut 110 319,-K¢
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4 st
160 g
160 g
160 g
160 g
160 g
160 g
160 g
160 g

150 ¢
150 g
150 ¢
250 g

Kalte Dressings

Ketchup
Pflaumen-Chili-SoBe 12
Joghurt-Krdutersauce ’

Tatarensofe 37.10

Beilagen

Pita Brot 137

Pommes Frites
Amerikanische Kartoffeln
Kroketten 137
Bratkartoffeln mit Olivenal
Bohnenhiilsen mit Speck
Grillgemiise mit Olivendl
Gemiise-beilagensalat

Gekochte Gemise mit Butter

Salate

Knackiger Salat mit Orangen und Schwarzen Oliven
Tomatensalat mit Zwiebel
Gemisesalat mit Balkan Kdse 7

Gemiifesalat mit Ziegenkdse und Kréuterdressink 1347

15,-K¢
35,-K¢
35,-K¢
35,-K¢

30,-K¢
49,-K¢
55,-K¢
55,-K¢
69,-K¢
65,-K¢
99,-K¢
99,-K¢
99,-K¢

109-K¢
109,-K¢
119,-K¢
239,-K¢
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SiiBer Punkt und Eisbecher

Hausgebackener Apfelstrudel mit Schlagsahne 37:8
Torte nach Tagesangebot

Eisbecher mit Obst und Schlagsahne 137

Eis mit HeiBen Himbeeren 3.

Palatschinke mit Nutella und Schlagsahne 1378

Palatschinke mit Eis, Obst und Schlagsahne 137

Happen zum Wein

Bohemia Chips
Salzige Mandeln 8

MARKTERUNG DEN ALLERGENEN IN DER SPEISEKARTE

1) Glutenhaltiges Getreide

2) Krustentier und die Produkte daraus
3) Ei und die Produkte daraus

4) Fisch und die Produkte daraus

5) Erdnuss und die Produkte daraus

6) Sojabohnen und die Produkte daraus
7) Milk und die Produkte daraus

8) Niisse und die Produkte daraus

9) Sellerie und die Produkte daraus

10) Senf und die Produkte daraus

11) Sesam und die Produkte daraus

12) Schwefeldioxid und Sulfit

13) Waélfischer Bohnen und die Produkte daraus
14) Weichtiere und die Produkte daraus

69,-K¢
79,-Ke
99,-K¢
99,-K¢
109,-K¢
119,-K¢

55,-K¢
69,-K¢



